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Aiguillettes de poulet

ou steak haché

11.00€

Accompagné de frites ou 

de légumes de saison 

et d’un sirop Monin

Toast pain d’épices et

chèvre

Accompagné de confiture de figues 

et de jambon Serrano

9.90€ Assiette végétarienne

Composée d’un écrasé de pommes 

de terre, légumes de saison, 

chips de panais, pois chiches frits 

et Grana Padano

16.90€

Bretzel au Reblochon

Accompagné de lardons, façon raclette

9.90€

Tartare de bœuf

À l’italienne, pesto de tomates

confites et Grana Padano

18.50€

Velouté de potimarron

Garni de châtaignes et miel

9.90€

Pièce de Pata Negra

Accompagnée de légumes de saison

19.50€

Os à mœlle rôti 

Au sel de Guérande

11.90€

Poulpe snacké

Accompagné d’huile d’ail et d’un

écrasé de pommes de terre aux herbes

19.90€

Ravioles Truffées

Sauce au Beurre blanc, copeaux de

Grana Padano

12.50€

Picanha, bœuf Argentin

Accompagnée de riz noir, légumes 

de saison et de salade.

22.50€

Fromage blanc

Nature OU accompagné d’un coulis de

fruits rouges

6.90€

Fondant au chocolat 5.90€

Macaron crème vanille

Garni de bananes et de confiture de

lait

5.90€

Gâteau aux pommes 

de ma grand-mère

5.90€

Île flottante

Garnie de pralines 

et accompagnée de crème anglaise

6.90€

entrées. plats.

desserts.

& kids moins de 12ans 

Prix nets, service compris


